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BITTER- EN TAFELGARNITUREN

Bittergarnituren

EENVOUDIG BITTERGARNITUUR (vanaf 10 porties)
bitterballen van Van Dobben/kaassoufflés/kipnuggets/gehaktballetjes
kaasblokjes/leverworst en gemengde nootjes

UITGEBREID BITTERGARNITUUR (vanaf 15 porties)

bitterballen van Van Dobben/kaassoufflés/kipnuggets/gehaktballetjes
borrelpootjes/vegetarische loempiaatjes/kaasblokjes/leverworst en
gemengde nootjes

OOSTERS BITTERGARNITUUR (vanaf 20 porties)

Yakitori sateetjes/dim sum kip/dim sum garnaal/pangsit/
vegetarische samosa/vegetarisch loempiaatje/Japanse nootjes/
Katjang pedisnootjes

SPAANS BITTERGARNITUUR (vanaf 20 porties)
chorizo-champignonspiesjes/manchego/spinazie-kaaskroketjes/
gamba-kaaskroketjes/albondiga’s/ansjovis-olijfspiesjes/olijven/
geroosterde amandelen/patatas bravas

HOLLANDSE BORREL (vanaf 20 porties)

€4,03 plp

€5,18 p/p

€ 5,58 p/p

€ 8,05 p/p

haring met uitjes/oude kaasblokjes met garnituur/jonge kaasblokjes met garnituur
Amsterdamse ossenworst/ /augurken in cervelaat/ toast met gerookte paling/
bitterballen van Van Dobben/ garnalenkroketjes van Holtkamp/zoute koekjes/
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€ 8,05 p/p



Tafelgarnituur (vanaf 20 personen)

1. Turks brood met diverse dips zoals relish/raita/babaganoush € 1,44 plp
2.Crudité met dips, komkommer/bleekselderij/wortel/bloemkol e.d. € 2,01 p/p
3. Olijven/kaasstengels/gemengde nootjes/Parmezaan koekjes € 2,30 p/p

4. Chorizo/manchego/olijven/mini toast/tapenades/
gressini’s met Serranoham € 3,45 p/p

5. Reypenaar? kaasblokjes/Amsterdamse ossenworst/
haring met uitjes/ Amsterdams zuur/Amsterdamse leverworst € 3,45 p/p

BORRELAMUSES :

(alle borrelamuses van 15 stuks per soort)

KOUD

Gressini’s:

- gerold in Parmaham met pesto en rucola

- gerold in gerookte zalm met pesto en rucola
- gerold in gegrilde courgette met pesto en rucola € 1,38 p/st

Gegrilde knipbrioche met:

- salade van boerderijkip en appel

- paddenstoelen en truffelmayonaise

- buffelmozzarella en tomaat € 1,44 plst

Glaasjes met:

- salade van Hollandse garnaaltjes

- tartaar van tonijn/wasabimayonaise/tempura van gamba

- mini ratatouille/buffelmozzarella/tempura van wortel € 2,30 p/st
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Bordjes met:

- klassieke carpaccio van ossenhaas

- carpaccio van kalfslende met tonijnsaus (vitello tonnato)

- carpaccio van rode biet met groene appel en balsamico extract € 2,53 p/st

Bonbons van:

- gerookte zalm en Hollandse garnalen

- gegrilde courgette en geitenkaas

- Serranoham en doperwtencreme € 1,73 p/st

Mini sandwich van:

- Rosti en steak tartaar

- Rosti en rilette van huisgerookte zalm

- Rosti van rilette van eend € 1,73 p/st

WARM

Diverse bitterballen van:

- risotto en paddenstoelen

- van rundvlees van Van Dobben

- van pittige kip

- van Reypenaar € 1,04 plst
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Diverse “koekjes”
- Thaise viskoekjes
- aardappelkoekjes met lente-ui en bieslook
- koekjes van kip en pinda
€ 1,44 plst

Diverse huisgemaakte loempiaatjes van:
- groenten en feta
- garnalen en koriander
- gehakt en geitenkaas
€ 1,44 plst

Spiesjes van

- boerderijkip met pittige pindadip

- gamba met aioli

- champignons en sud en sol tomaatjes € 1,55 p/st

Mini-soepjes

- bisque van schaaldieren

- van bloemkool met pesto olie

- Indiase curry met kip € 1,73 plst

Hartige mini tarte tatin

- van rode ui

- van witlof

- van venkel € 1,90 p/st

Green@Gorgeous



